
2022НОВОРIЧНЕ 
МЕНЮ

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ | STARTERS 

САЛАТИ | SALADS 

300 г  410 грн

 
160/100/60 г 390 грн  
 
150/30 г  370 грн

 
50 г  350 грн

 
100/80г  380 грн 

250 г  490 грн

200 г  350 грн      

300 г  480 грн 

220 г  290 грн 

250г  360 грн

М’ясна Колекція Iталійської Гастрономії 
Assorted Italian Meat Cuts 
Колецкія Сирів: Брі, Дор-блю, Пармезан, Горіховий 
Cheese Plate: Brie, Dor-Blue, Parmesan, Nut cheese
Карпаччо з Яловичини, Артишоками та Трюфельною Заправкою 
Carpaccio from Beef, Artichokes and Truffle Dressing
Ікра Червона 
Red caviar
Паштет з равликів  «Muller», пюре батату та маринованими грибами 
Muller snail pate, sweet potato puree and marinated mushrooms
Асорті заморської риби 
Assorted overseas fish

М’ясна Колекція Iталійської Гастрономії 
Assorted Italian Meat Cuts 
Колецкія Сирів: Брі, Дор-блю, Пармезан, Горіховий 
Cheese Plate: Brie, Dor-Blue, Parmesan, Nut cheese
Карпаччо з Яловичини, Артишоками та Трюфельною Заправкою 
Carpaccio from Beef, Artichokes and Truffle Dressing
Ікра Червона 
Red caviar
Паштет з равликів  «Muller», пюре батату та маринованими грибами 
Muller snail pate, sweet potato puree and marinated mushrooms
Асорті заморської риби 
Assorted overseas fish

Теплий салат з телятиною, грушею та сиром Горгонзола 
Warm salad with veal, pear and Gorgonzola cheese
Салат з авокадо, манго та тигровими креветками 
Salad with avocado, mango and tiger prawns
Салат Олівє з лососем 
Olivier salad with salmon
Салат з тунцем гриль, шпинатом та горіховим соусом 
Grilled tuna salad, spinach, and nut sauce



НОВОРIЧНЕ 
МЕНЮ

ГРИЛЬ МЕНЮ | GRILL MENU

ДЕСЕРТИ | DESSERTS 

350 г  1920 грн
 

150/120 г 380 грн     

200/160/30 г 460 грн
 
140 г  340 грн
 
150 г  440 грн
 
150 г  380 грн

120 г  190 грн  

150 г  190 грн   

150 г  180 грн

Стейк Рібай (США, 220 днiв зернового вiдкорму,  
30 днiв вологої ферментацiї. Choice)  
Ribeye (USA, 220 days of corn feeding, wet aged for a 30 days. Choice cut) 
Вирізка зі свинини з пюре селери та соусом з білих грибів 
Pork – loin with pureed celery and cream sauce of porcini mushrooms
Каре телятини з гороховим пюре та винним соусом 
Veal square with pea puree and wine sauce
Тигрові креветки гриль  
Tiger prawns barbecue
Лосось запечений в соусі Унагі        
Salmon baked in Unagi sauce
Філе судака зі шпинатом та вершково-ікорним соусом           
Pike perch fillet with spinach and creamy caviar sauce

Гарбузовий чізкейк з манго-обліпиховим конфі  
Pumpkin cheesecake with mango-sea buckthorn confit 
Київський торт  
Kyiv cake
Торт Наполеон з полуничним соусом     
Napoleon cake with strawberry sauce      

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ | HOT APPETIZERS
80/160 г  540 грн 

150 г  280 грн 

150/50 г  280 грн

Фуа-гра з ананасом гриль та ягідним соусом  
Foie gras with grilled pineapple and berry sauce
Телятина Тальята з цукіні та пармезаном 
Tagliata with grilled zucchini
Камамбер фрі з полуничним кюлі 
Deep-fried Camembert with strawberry coulis
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